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OPIS TECHNICZNY :

1.   Dane ogólne

-ogólna powierzchnia netto obj ta opracowaniem    1007,53 m2

-personel:  19 osób ( w tym personel kuchni : 3 osoby)

-ilo  dzieci: 125 osób

2.  Przedmiot opracowania

 Przedmiotem opracowania jest projekt budowlany w bran y technologicznej w ramach remontu

budynku Przedszkola Nr 9 przy ul. Poniatowskiego 12 w ywcu.

3.  Podstawa opracowania

- zlecenie Inwestora  ;

  - inwentaryzacja budowlana wykonana dla potrzeb projektu remontu ;

- obowi zuj ce normy, rozporz dzenia i warunki techniczne.

4. Warunki lokalizacyjne oraz ogólne dane dot. obiektu:

Przedmiotowy obiekt – budynek przedszkola zlokalizowany jest na dzia ce o nr ewid.1607/2 przy

ul. Poniatowskiego w  ywcu. Powsta  on w latach 60-tych  ubieg ego wieku z za eniem pierwotnej

funkcji jak  spe nia do dnia dzisiejszego. Wybudowany przy u yciu tradycyjnych materia ów tzn. ciany z

pustaka i ceg y ceramicznej, stropy elbetowe g sto ebrowe, okna z PCV, zewn trzne drzwi z PCW,

wewn trzne drewniane. Budynek wewn trz ca kowicie otynkowany, ciany pokryte g adzi  szpachlow ,

malowane farbami akrylowymi w kolorach pastelowych, na cz ci cian lamperie olejne. W

pomieszczeniach kuchni i sanitarnych na cianach p ytki glazurowane do wys.2m.

Posadzki zgodnie z oznaczeniami jak na rzutach poziomych. Wentylacja pomieszcze  realizowana jest

poprzez wentylacj  grawitacyjn  oraz mechaniczn . Wysoko  wszystkich przedmiotowych

pomieszcze  nadziemia w wietle wynosi ok. 270 cm, piwnicznych 230 (245, 293 cm).

5. Opis funkcji obiektu

 Istniej cy budynek spe nia funkcj  przedszkola 5-oddzia owego.

6. Zestawienie powierzchni remontowanych pomieszcze  :

Wykaz pomieszcze  oraz ich powierzchnie netto:
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PIWNICA

Nr Nazwa pomieszczenia Powierzchnia
[m2]

.01 Holl 26,41

.02 Piwnica 26,29

.03 Korytarz 15,16

.04 Pralnia suszarnia 31,82

.05 Magazyn kuchenny 19,25

.06 Klatka schodowa 10,15

.07 Przygotowalnia 13,30

.08 Piwnica 33,59

.09 azienka 6,65
.010 Piwnica 13,24
.011 Piwnica 6,70
.012 Korytarz 6,24
.013 Wymiennikownia 27,36
.014 Piwnica 38,05
.015 Piwnica 37,22
.016 Piwnica 10,26
.017 Piwnica 8,74

Razem: 330,43

PARTER

Nr Nazwa pomieszczenia Powierzchnia
[m2]

1 Wiatro ap 3,88
2 Wiatro ap 1a 5,40
3 Szatnia 47,25
4 Szatnia personelu 13,72
5 Wiatro ap 2 6,02
6 Holl, klatka schodowa 35,76
7 Sala 68,85
8 azienka 8,97
9 Wiatro ap 2 2,92
10 rodki czysto ci 1,61
11 Sprz t porz dkowy 1,61
12 Sala 68,85
13 azienka 8,97
14 Holl 5,97
15 Zmywalnia 4,04
16 W-C personelu 1,62
17 Gabinet dyrektora 20,29
18 Zaplecze dyrektora 9,06
19 Szatnia personelu kuch. 3,55
20 P.pokój 3,62
21 W-C personelu kuch. 3,82
22 Klatka schodowa 10,89

Razem: 336,67
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PI TRO

Nr Nazwa pomieszczenia Powierzchnia
[m2]

101 Kl.schodowa 10,75
102 Holl 28,90
103 azienka 10,95
104 Sala 68,85
105 Sala 68,08
106 Pokój nauczycielski 9,92
106a Sprz t porz dkowy 1,42
107 azienka person. 7,86
108 Zmywalnia 6,61
109 Wydawalnia posi ków 9,66
110 Kuchnia 22,96
111 Korytarz 68,85
112 Magazyn 2,35
113 Magazyn 5,46
114 Kuchnia 4,90
115 Intendentka 5,18
116 Klatka schodowa 7,73

Razem: 340,43

7. Wa niejsze uwarunkowania przestrzenno techniczne dot. przyj tych
rozwi za :

Zgodnie z programem funkcjonalnym obiektu , przedmiotem tego  opracowania jest remont

istniej cego budynku pod k tem spe nienia aktualnych wymaga  sanitarno-higienicznych  .

Projektuje si  remont w/w obiektu z zachowaniem nast puj cych warunków:

- wysoko  pomieszcze  w wietle w pom. nadziemia 272 cm (warunek istniej cy)

- do wietlenie sal zbli one do normatywu (warunek istniej cy)

 - pomieszczenia sanitarne: w obiekcie istniej  4 azienki dla dzieci oraz 3 azienki dla personelu ( w tym

1 dla personelu kuchni), pomieszczenia na sprz t porz dkowy i rodki czysto ci.

 - w ca ym obiekcie szeroko  drzwi wej ciowych w wietle wynosi min. 90 cm

 - wentylacja pomieszcze  odbywa  si  b dzie sposobem grawitacyjnym i mechanicznym.   W kuchni

ciwej dodatkowo zamontowano wentylator w okapie nad stanowiskiem do obróbki cieplnej.

 - w pomieszczeniach sanitarnych ciany zmywalne z p ytek glazurowanych do wysoko ci 2 m, pod ogi

zmywalne, w ci gach komunikacyjnych  z cokolikami do wys. 10 cm.

 - przy ka dej umywalce ciany wy one do wys. 2 m p ytkami glazurowanymi

 - o wietlenie górnym wiat em sztucznym zgodnie z normatywem

 - ogrzewanie budynku poprzez wymiennik z centralnej kot owni „Ekoterm” w systemie centralnego

ogrzewania ca ego budynku.

 - sposób odprowadzania cieków: do miejskiego kolektora kanalizacji sanitarnej

 - woda: z wodoci gu miejskiego

 - ewakuacja z poziomu parteru – poprzez 4 wyj cia zewn trzne

 - odpadki sta e gromadzone w pojemnikach i wywo one przez firm  koncesjonowan  na wysypisko
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mieci

8. Zestawienie urz dze  i sprz tu:

Poz. Nazwa urz dzenia (wyposa enia) Ilo
szt.

Wymiary

1. Biurko intendentki 1 60x150x70
2. Krzes o z oparciem typowe 2

(3.) Szafa zabudowana (istn.) 1
4. Szafa biurowa 1 60x30x180
5. Rega  ze stali nierdzewnej 2 45x80x200

(6.) Lodówka (istn.) 1 60x60x180
7. Lodówka 1 60x60x180

8.
Stó  ze stali nierdzewnej zabudowany
(szafka dolna) z wbudowanym ze zlewem
jednokomorowym z odzysku

1 60x97x85

9. Na wietlacz jaj-ultrafioletowy 1

10. Stó  ze stali nierdzewnej zabudowany
(szafka dolna)

1 60x80x85

(11.) Lodówka –do magazynowania jaj (istn.) 1 60x60x60
12. Stó  ze stali nierdzewnej 1 70x140x85

(13.) Stó  ze stali nierdzewnej (istn.) 1 70x140x85
14. Waga elektroniczna do 10 kg 1
15. Lodówka na próbki (na szafce 60x60x60) 1 60x60x80

16. Stó  ze stali nierdzewnej zabudowany
(szafka dolna)

2 70x80x85

17. Robot kuchenny profesjonalny 1

18. Stó  ze stali nierdzewnej zabudowany
(szafka dolna)

2 70x160x85

19.
Stó  ze stali nierdzewnej zabudowany
(szafka dolna)ze zlewem jednokomorowym
z odzysku

1 70x80x85

20. Krzes o -taboret 4

21.
Okapy wentylacyjne ze stali nierdzewnej z
wentylatorem mechanicznym i o wietleniem
(kpl. dostawa i monta )

2 90x180 i
80x180

22. Stó  ze stali nierdzewnej zabudowany
(szafka dolna)

1 70x70x85

23. Stó  ze stali nierdzewnej 1 70x130x85

24. Piec konwekcyjny do szybkiego pieczenia
ciast -profesjonalny

1

(25.) Kuchenka elektryczna czteropalnikowa
(istn.)

1 60x60x85

26. Kocio ki przechylne moc 13,5 kW 1x3
(27.) Patelnia elektryczna moc 18 kW 1
27. Patelnia elektryczna moc 18 kW 1

(28.) Basen do mycia sprz tu (istn.)--- (obni ) 1
29. Szafa na rodki czysto ci 1 80x60x200
30. Szafa na sprz t. 1 80x60x200

31. Stó  ze stali nierdzewnej zabudowany
(szafka dolna)

1 70x130x85

32. Stó  ze stali nierdzewnej 1 70x130x85
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9. Charakterystyka funkcji technologicznej:

Uk ad funkcjonalny uwzgl dnia: bezkolizyjn  dostaw  surowców i towarów do zaplecza oraz

sposób ich sk adowania, organizowanie procesów produkcji w sposób zgodny z przewidywanymi

potrzebami, obieg naczy  sto owych czystych i brudnych zgodnie z obowi zuj cymi przepisami

sanitarnymi, bezkolizyjne usuwanie odpadów pokonsumpcyjnych na zewn trz budynku.

10. Dostawa surowców oraz sposób ich sk adowania:

Surowce dostarczane b  na bie co stosownie do aktualnych potrzeb kuchni przy pomocy

rodków transportowych.

33. Stó  ze stali nierdzewnej zabudowany
(szafka dolna)

1 70x130x85

34. Maszyna do zmywania naczy  (w temp.
powy ej 90st.)

1

35. Stó  ze stali nierdzewnej zabudowany
(szafka dolna)

1 60x100x85

(36.) Szafa przelotowa na czyste naczynia (istn.) 1

37. Zlew dwukomorowy ze stali nierdzewnej z
ynkiem koloidalnym

1 60x80x85

38. Szafa na sprz t porz dkowy i rodki
czysto ci

1 60x90x200

39. Stó  ze stali nierdzewnej zabudowany
(szafka dolna)

1 70x100x85

40. Stó  ze stali nierdzewnej zabudowany
(szafka dolna)

1 70x100x85

41. Szafa przelotowa na czyste naczynia 1 60x45x200

(42.) Maszyna do zmywania naczy  (w temp.
powy ej 90st.) (istn.)

1

43.
Stó  ze stali nierdzewnej z otworem w blacie
na odpadki pokonsumpcyjne ( pojemnik na
odpady)

1 60x60x85

44. Zlew dwukomorowy ze stali nierdzewnej z
ynkiem koloidalnym

1 60x80x85

45. Stó  ze stali nierdzewnej 1 40x100x85

46. Szafa ubraniowa z przegrod  na odzie
wierzchni  i robocz

16 45x45x180

47. Stolik 2 60x60x70
48. Krzes o z oparciem 3
49. Szafa na fartuchy 1 60x130x200
50. Maszyna do obierania ziemniaków 1
51.  Rega  magazynowy 3 60x90x200
52. Stó  ze stali nierdzewnej 1 70x160x85
53. Pralka automatyczna 1 60x60x85
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Magazynowanie ziemniaków i jarzyn na zapas przewiduje si  w magazynie w  piwnicy. Jarzyny

przenoszone b  w pojemnikach z magazynu do przygotowalni brudnej (równie  w piwnicy) a

nast pnie wydzielon  klatk  schodow  na I-pi tro do kuchni. W s siednim pomieszczeniu

magazynowane b  owoce oraz przyprawy i kiszonki w s ojach. Produkty atwo psuj ce si

przechowywane b  na I-pi trze w magazynie produktów suchych w lodówkach. Pozosta e produkty

sk adowane b  na rega ach. Zasoby kuchni tj. zastawa sto owa, sprz t kuchenny przechowywane

 w szafach i sto ach. Bielizna kuchni, serwety i obrusy przechowywane b  w szafie w

pomieszczeniu intendentki. W pomieszczeniu intendentki w specjalnej lodówce przechowywane b

równie  próbki ywno ciowe. Jaja- w niewielkich ilo ciach ( z uwagi na ci  dostaw  przechowywane

 w lodówce umieszczonej w pomieszczeniu do mycia i dezynfekcji jaj. Przewiduje si  mycie w

zlewie oraz dezynfekcj  przy pomocy ultrafioletowego na wietlacza typ UV-254. Jaja po umyciu

podawane b  przez okienko podawcze do pomieszczenia kuchni w ciwej.

11. Organizacja procesu produkcyjnego:

W projekcie przyj to zasad  obiegu naczy  czystych i brudnych polegaj  na: wydzieleniu zmywalni

naczy  sto owych, usytuowaniu zmywalni w funkcjonalnym po czeniu z wydawalni  poprzez szaf

przelotow  na czyste naczynia, rozplanowaniu urz dze  zmywalni i wydawalni wykluczaj cych

mo liwo  krzy owania si  dróg transportowych czystych i brudnych. Naczynia brudne odnoszone b

do zmywalni zlokalizowanych na ka dej kondygnacji. Prawid ow  organizacj  procesu produkcyjnego w

kuchni wymuszono dzi ki takiemu rozmieszczeniu poszczególnych stanowisk, e surowce pobrane z

magazynu musz  przej  przez poszczególne stanowiska pracy w przygotowalni brudnej aby trafi  o

ostatecznej obróbki w kuchni. Oczyszczone i przygotowane pó fabrykaty z przygotowalni brudnej jarzyn

przenoszone b  r cznie w pojemnikach, wydzielon  klatk  schodow  ,do kuchni na stanowisko

obróbki r cznej. Przygotowalni  brudn  dla ryb i mi sa projektuje si  na pi trze w wydzielonym

pomieszczeniu obok kuchni. Surowce pobrane z magazynu ywno ci przenoszone b  r cznie przez

korytarz do kuchni w ciwej na stanowiska obróbki r cznej. W przygotowalni brudnej ryb i mi sa

projektuje si  : stanowisko ze sto em do obróbki r cznej, zlew, umywalk  do mycia r k. Wst pnie

obrobione surowce przenoszone b  w pojemnikach do kuchni w ciwej. W kuchni w ciwej

wydzielono stanowiska: mi sno rybne (odr bne deski do przygotowania), stanowisko potraw m cznych,

stanowisko obróbki termicznej, stanowisko mycia sprz tu produkcyjnego, stanowisko potraw gotowych.

Nad stanowiskami obróbki termicznej przewidziano okapy wentylacyjne zaopatrzone w wentylator

mechaniczny oraz system o wietlenia. Gotowe dania z kuchni ekspediowane b  do wydawalni. Przy

pomocy windy gotowe produkty transportowane b  do wydawalni na parterze. Z wydawalni na

poszczególnych kondygnacjach posi ki przenoszone b  r cznie do poszczególnych oddzia ów (na

sale). Nad ca ci  zaopatrzenia i prawid owego funkcjonowania kuchni czuwa  b dzie intendentka dla

które projektuje si  odr bne pomieszczenie przy kuchni.

12. Usuwanie odpadów pokonsumpcyjnych:
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Usuwanie odpadów pokonsumpcyjnych w zmywalni naczy  sto owych zapewniono dzi ki

odpowiedniemu rozmieszczeniu urz dze  zmywalni oraz usytuowaniu pojemnika hermetycznego na

odpadki bezpo rednio obok drzwi pod blatem sto u (z otworem do zrzucania odpadków). Odpadki

sk adowane b  do pojemnika hermetycznego o poj. 10 do 15 l. (opakowanego ka dorazowo w worek

foliowy),  wynoszonego po zako czeniu pracy na zewn trz budynku. Gospodark  odpadami prowadzi

nale y zgodnie z ustaw  o odpadach z dnia 27 kwietnia 2001r.

Na zewn trz budynku wydzielony jest utwardzony plac na kontener- mietnik który opró niany b dzie

przez s by komunalne miasta.

13. Pomieszczenia higieniczno sanitarne i pomieszczenia biurowe:

Szatni  dla personelu kuchennego zlokalizowano na parterze przy bocznej klatce schodowej od

strony wschodniej, natomiast szatni  dla pozosta ego personelu przy bocznym wej ciu od strony

zachodniej. W szatniach tych projektuje si  szafki ubraniowe o wymiarach 50x50x180 ka da wraz z

przegródk  na odzie  wierzchni  i robocz . Poza tym w szatniach przewidziano stoliki wraz z krzes ami.

Przed wej ciem do szatni personelu kuchennego, w p.pokoju usytuowano szaf  na fartuchy czyste i

brudne. Obok szatni zaprojektowano pomieszczenie  sanitarne personelu kuchennego. Pomieszczenia

sanitarne personelu zlokalizowano na ka dej kondygnacji: na parterze i I-pi trze. Sprz t porz dkowy

przechowywany b dzie w wydzielonych pomieszczeniach. Na parterze jest to pom. 11 a na pi trze

pom.106a. W tych pomieszczeniach przewiduje si  rega   oraz zlew jednokomorowy , kurek ze z czk

do w a oraz kratk ciekow . Pomieszczenia na rodki czysto ci  zaprojektowano na parterze w

pom.10 a na pi trze w pom.106a. W tych pomieszczeniach przewidziano rega  magazynowy. Cz

rodków czysto ci zlokalizowano w szafie nr 29.

14. Wytyczne budowlane:

- ciany w pomieszczeniach kuchni , pomieszczeniach sanitarnych, porz dkowych  –p ytki glazurowane

do wys. 2m;

- Pozosta e ciany pomalowa  farb  akrylow  w kolorach pastelowych;

- Posadzki zmodernizowa  wg oznacze  jak na rysunkach;

- Cokoliki wykona  z tego samego materia u co posadzki o wys. min.10 cm;

- Okna w pomieszczeniach produkcyjnych winny posiada  wywietrzniki górno-uchylne atwo otwierane z

poziomu pod ogi;

- W pomieszczeniach kuchni i przygotowalni okna zabezpieczy  siatk  p.owadom;

- W pomieszczeniach magazynowych i produkcyjnych drzwi do wysoko ci 30 cm i progi zabezpieczy

blach  (p.gryzoniom);

- We wszystkich pomieszczeniach winna by  udro niona wentylacja grawitacyjna; a nad wszystkimi

urz dzeniami termicznymi kuchni nale y wykona  okapy z wentylacj  mechaniczn  (wentylator

wywiewny);

- Wykona  instalacj  wod-kan z punktami poboru i kurkami ze z czk  do w a;

- Wykona  kratki ciekowe w pomieszczeniach produkcyjnych i sanitarnych;
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- Wykona  instalacj  si y i wiat a. arówki w pomieszczeniach sanitarnych winny posiada  klosze

przeciw-rozbryzgowe szk a.



II. CZ  RYSUNKOWA
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